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»Consider ca viticultura si enologia
urmeazG un parcurs comun. Este
crucial sd Tintelegi dinamica viei
pentru a obtine vinuri de calitate
superioard. Repet mereu ca secretul
unui vin excelent std in strugurii de
calitate.

Cu un material vegetal deosebit si
sanatos, 80% din munca necesard in
procesul de vinificatie este deja
facutd. Am beneficiat de o formare
intr-o scoald italiond de viticulturd,
unde am dobdndit fundamentul
necesar pentru a cultiva struguri si a
produce ulterior vinuri de exceptie.

,,Vinul bun se face in vie”
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Adalbert Marton
oenolog & vinificator

Fiecare individ are trasaturi distincte,
iar asta reprezintd frumusetea vietii.
Dupd absolvirea scolii, fiecare fTsi
urmeaza propriul drum, ghidat de
convingerile si obiectivele personale.
Eu am ales sd md conectez mai
profund cu natura si sd inteleg in
profunzime functionarea ei.

Astfel, am urmat si o scoald de
viticulturd biodinamicd in Florenta,

Toscana, cu specializarea  1n
,,gestiunea terenului”.
Experienta acumulatd in  timpul

lucrului in Peninsuld m-a Tinvatat
multe, nu doar aspecte tehnologice -
desi esentiale - ci si aspecte umane,
precum responsabilitatea fatd de
mediul Tnconjurator si natura din care
ne hranim. Nu este suficient sa ludm
de la naturd fard sd ddm ceva inapoi.
Este necesar sa intretinem un echilibru,
sa respectdm si sa protejdm mediul
inconjurator.”



Astazi considerate ospat, cu caracter prietenesc, intim sau masa colegiala,
agapa are origini vechi. Cuvantul provine din latina, iar la vecinii crestini era
masa comuna, frateasca, organizata adesea cu scop filantropic sau social, In
intelesul grecilor antici, agape se refera la iubire, In cea mai pura forma si
inaltatoare a sa.

Agape arta&natura impleteste aceste sensuri. Este un univers aparte, creat
pentru prieteni, pentru cei care apreciaza natura, linistea si arta, dedicate
1ubitorilor de vin si de viata.

CONCEPT

Dincolo de agitatia industrializarii, de zgomotul informational, se afla un loc
in care timpul si spatiul se simt mai aproape de origini. Acesta este locul
unde s-a nascut Agape, din sensibilitatea pentru arta, natura si vin. Pasiunea
insufleteste Agape Arta&Natura, unde crama si atelierul de arta coexista
ir;tI;J—IO armonie complexa, in jurul unui sambure reinviat al culturii noastre:
vinul.

Natura ne cheama, are nevoie de noi, ne cere sa ne oprim. Sa ne asezam un
pic, sa ne gandim: Oare directia spre care alergam e rezultatul imediat, lipsit
de sensibilitate? Sau ne dorim altceva?

Agape este tocmai acest ,altceva’”. Agaclf)e este echilibrul pe care i cautam,
este nevoie de a observa natura si de a o intelege, atat cat se lasa ea
inteleasa. AGAPE este dorinta de a ne bucura, om si naturd, de tot frumosul
misterioso si inca nedezvalui din jurul nostru.

VINURI

Concepem vinurile Agape Arta&Natura facand un pas inapoi de la tehnologia
enologica industriala, pentru a ne apropia de sensibilitatea senzoriala si
pentru a pune in valoare exprimarea teritoriala.

Pretuim vinurile care oglindesc zona de provenienta, iar Silagiu ,satul asezat
pe trei vai”, are o puternica traditie viticola, unde atat soiurile romanesti, cat
si cele internationale, se exprima unic. Cream vinuri ,,uno tantum”, sincere,
diferite, care sa emotioneze si sa va aduca in pahare pasiunea, natura si
astrele. Cu interventii minime in crama, strugurii, culesi manual de localnici,
sunt doar condusi, fara a le impune ce sa devina, pentru ca ne dorim ca
rezultatul si nu fie 0 masa uniform, ci o paleta de detalii, ce vor contura
armonios intregul.

Producem vinuri in serie limitata, iar fiecare sticla, imbuteliata si etichetata de
mana, spune povestea autentica a anului viticol si a vitei de vie.
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\Vinurile
noastre

RisPetNat - Riesling Italian

Acest vin petiant este produs din vita de vie veche de peste
60 de ani, care a fost readusa la viata cu dragoste si ingrijire.
Ne bucurdm ca am reusit sa redam viata plantatiei si suntem
incantati sa va aducem un vin petiant special, fermentat in
sticla. Este o poveste despre timp, despre terroir-ul din care
provine si despre legatura noastra cu natura.

Editie limitata: 1700 sticle
An: 2022
Tip: alb/sec/ vin petiant
Alcool: 12%
Cantitate: 750 ml

NICHI - Blaufrankisch

DOC - CMD Banat Silagiu

Pentru acest Rose din Blaufrankisch, strugurii nu au fost
presati, ci lasati sa "sangereze" in mod natural. Dupa
fermentarea alcoolica, vinul a fost maturat pe drojdii fine
timp de 3 luni, folosind tehnica batonnage. Este un vin care
poate fi propus atit ca aperitiv, cit si asociat cu diverse
preparate culinare.

Editie limitata: 1800 sticle
An: 2022
Tip: rose/sec
Alcool: 12,2%
Cantitate: 750 ml

KULA - Chaselass Blanc

in 1970, cand a fost plantat soiul Chasselas Blanc ,oamenii
au conservat numele acestui plai,Kula,tocmai pentru ca se
afla in cel mai inalt punct al dealului de la Silagiu, la 324
metri. Dupa o jumatate de secol, am considerat ca merita
sa incercam sa facem un vin monovarietal din acest soi, cu
interventii minime atdt in vie cat si in crama. Dedicat
oamenilor curiosi si sensibili inspre vinurile de Terroir.
Editie limitata: 2400 sticle
. An: 2021
Tip: alb/sec/ nuante fume
Alcool: 12,2%
Cantitate: 750 ml
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LUNA - Feteasca Alba

DOC - CMD Banat Silagiu

Un vin care a avut o maceratie peliculara de 5 zile, timp in care
a pornit fermentatia alcoolicd. Dupa cele 5 zile, vinul a fost
transferat in butoaie de lemn de 500 litri unde a continuat
fermentarea.

Un vin cu caracter puternic! Poate fi savurat proaspat sau
pastrat cu rabdare pentru a-i descoperi evolutia, avand
potential de invechire de minimum 5 ani.

Editie limitata: 1100 sticle
An: 2022
Tip: alb/sec
Alcool: 12,8 %
Cantitate: 750 ml

VVORBE: - Feteasca Neagra

DOC - CMD Banat Silagiu

Maturat 16 luni in butoaie de stejar, acest vin de un rosu
rubiniu intens se impune in primul rand la nivel olfactiv, unde
aromele de fructe negre (visine, mure, prune) sunt imbogatite
cu note puternice, dar rafinate, de nucsoara. Acapareaza apoi
cu un Cor;f) mediu spre plin, cu alcool bine integrat, structurat
cu tanini fini si o aciditate buna, foarte frumos echilibrata de
savoarea deosebit de vie a fructelor. Pofta de a-1 degusta din
nou si din nou, este intretinuta constant cu ajutorul post-

gustului lung si abundent. o )
Editie limitata: 1100 sticle
An: 2019
Tip: rosu/sec
Alcool: 13%
Cantitate: 750 ml

Cabs$ - Cabernet Sauvignon & Syrah
DOC - CMD Banat Silagiu

Acest vin a fost conceput fara tehnologie oenologica fiind
vinificat direct in tonneaux-uri deschise, lasat apoi la
maturare pe o perioada de 16 luni.
Eleganta fructului vine imbratisata de senzatia catifelatd a
lemnului de stejar ce ne duce intr-o calatorie senzoriala
complexa.
Editie limitata: 2200 sticle

JAn: 2020

Tip: rosu/sec

Alcool: 14%

Cantitate: 750 ml

ICHOR Reserve - Cabernet Sauvignon
DOC - CMD Banat Silagiu

Fiecare vin incepe cu o poveste. Povestea acestui vin este
despre acceptarea omului in a se lasa condus de ritmul
naturii, pamantului, timpului. E o bucata din teritoriul
nostru pe care dorim sa o impartdsim cu voi. Acest vin,
maturat 18 luni in baric din stejar frantuzesc, ne dorim sa
fie un manifest al linistii sufletesti, al prieteniei, al pacii, al
oamenilor “diferiti” de noi, al egalitatii, al respiratiei
profunde. Editie limitata: 1000 sticle
An: 2020
Tip: rosu/sec
Alcool: 14%
Cantitate: 750 ml
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Reach out!

(0040)732.423.357

adalbertmartoneyahoo.it

SC. MARNI NATURA S.R.L.
J35/3966/2017
CIF RO38314620
Str.Stejarul,nr.10,ap.1
TimiSoara, Romania



